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Rosi Baiardi

Bolivia 955 – 1406

Capital Federal, Buenos Aires, Argentina

4612 -2092   156 202 1357

Información Personal:

Estado Civil: Casada

Nacionalidad: Argentina

Edad: 19 de noviembre de 1944
EXPERIENCIA LABORAL

	- Union de Chefs argentinos (UDECA)

Buenos Aires, Argentina

1996 al día de la fecha
Directora  de Cátedra de Pastelería

Profesora de Pastelería

Entrenadora del Equipo de Pastelería de UDECA para el Torneo Nacional de Institutos de Enseñanza Gastronómica, obteniendo la medalla de Bronce 2003-2004
	

	Rosi Baiardi – Servicios de Catering

1995 al dia de la fecha


	

	- Hotelga (Exposición de Hoteleria y Gastronomía) Torneo Nacional de Pasteleria

Jurado

2005-2006
	

	- Hotelga (Exposición de Hoteleria y Gastronomía)

Clases demostrativas de Postres de plato

2005
	

	- Tercer campeonato Nacional de Pastelería

Jurado 

2005
	

	- Encuentro Internacional de Estudiantes de Cocina (Lima, Perú) 

Clases demostrativas de Postres de plato

2005
	

	- Hotel Holiday Inn (Córdoba) 

Clases demostrativas de Postres de plato

1999
	

	- Escuela de Capacitación Profesional Torrealta

Profesora de Pastelería y Panaderia

1997
	


EDUCACIÓN

- Pascal Pinaut (Patissier-Chjocolatier del Cordon Bleu)

2004

- Petits Gateaux

Olivier Menard (Bellouet Conseil-Paris)

2004

IAG

- Química Culinaria de la pastelería 

2004

- Andres Bandalari

Chocolate 

1997

- Diana Bordourian

Pasteleria arabe

1994

- Olga Hampton

Pasteleria europea

1994

- Beatriz Chomnalez

Cocina y postres de plato

1992-1993-1994

- Martín Carrera

Cocina y Postres

1992-1993

- Roberto Goldsmith (Confitería Danubio)

Panaderia y Pasteleria

1991

- Convento de Monjas Suizas 

Pastelería

1990

- Estudio Profesional de Cocina y Restauranteur

- Escuela de Cocina de Alicia Berger

Cocina y Repostería

1988-1989-1990

